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Vrai« Bon

12, rue Jacques Hodin - 80110 Thennes - Tél. 03 22 42 20 31 - contact@vraietbon.com
Maison fondee en 1981

VraietBon.com

Qualité artisanale haut de gamme, capacité industrielle

1981, Ghislaine et Gérard Boucquez débutent la production de Foie Gras pour
une clientele locale, en vente directe a la ferme. La qualité et I'authenticité de
leurs produits, dont le Foie Gras entier mi-cuit ou en conserve et le Foie Gras au
torchon, apportent rapidement notoriété et récompenses. La Sarl Les Canards
du Val de Luce nait en 1990 et s’équipe d’installations aux normes CEE.
L'activité familiale est désormais dirigée par leur fils, Philippe Boucquez,
Maitre-Artisan et créateur de la gamme Vrai & Bon, autour des
valeurs fondatrices : qualité haut de gamme, passion du produit,
amour du terroir, tradition et innovation.
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Installations aux normes CEE : ISO 22000, maitrise de I'hygiéne,
démarche qualité, tracabilité ; délais de mise en ceuvre controélés et limités ;
méthodes de fabrication préservant la typicité des produits du terroir.
Des controles qualités stricts sont régulierement effectués
par notre responsable qualité et par un laboratoire indépendant
spécialisé en sécurité alimentaire.

250g

Production :
Gamme de plats cuisinés Vrai & Bon (entrées, plats & desserts).
Foies Gras et terrines.

Magrets fumés, condiments, produits apéritifs.
Coffrets gastronomiques.

Négoce : vins & spiritueux, chocolats, gateaux, confitures, condiments, emballages, coffrets.
Sélection de produits régionaux de Picardie et d’ailleurs.
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Produits garantis sans conservateur ajouté ni additif,

fabriqués en France (Picardie > Thennes).
La majeure partie des matieres premiere sont d'origine francaise.

(Porc des Hauts-de-France, Dinde de Bretagne, Mogettes de Vendée,
Pommes de terre ‘Touquet Savour’ (Somme), Légumes des régions francaises, etc.)

Clienteéles de particuliers et professionnels : RHF commerciale (Disney,
Pomona, Accor, Best Western, etc.), Comités d’Entreprise, hotellerie, tourisme,
entreprises, collectivités, une boutique en propre (Thennes). Réseau de
revendeurs : environ 120 boutiques, épiceries fines, cavistes, etc. Export.

Politique de développement durable

Ecologique

Tous les produits Val de Luce sont :
Majoritairement issus de matiéres premiéres régionales ou frangaises,
réduisant au maximum le transport fournisseurs.

Sans conservateur ajouté, ni additif.
La gamme Vrai & Bon :

Pots en verre Weck recyclables, suremballage carton.

Economigue & sociale

Entreprise familiale : avec excellent climat social. Une équipe de 20 personnes dont
tous les salariés habitent a proximité de la commune de I’entreprise.
Parité : environ la moitié des salariés sont des femmes.
Origine régionale ou frangaise des matiéres premiéres : contribuant a
préserver I'emploi en Picardie et en France.

Une responsable qualité, salariée a temps complet, veille au respect des régles de la
Certification 1ISO 22000 Management de la sécurité des denrées alimentaires.

La responsabilité sociétale des entreprises (RSE) est une dimension depuis longtemps
observée dans le cadre de I'entreprise Val de Luce.

L'entreprise, méme si son effectif est inférieur a 50,
a tenu a faire bénéficier ses salariés d'un CE (avec WiiSmile).
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Contacts

Philippe Boucquez : directeur
Benoit Prévost : directeur adjoint & responsable grands comptes
Julien Dequen : responsable production
Jean-Louis Boucquez: responsable technique
Nicolas Rocoulet : responsable commercial
Sandrine Reinert : responsable commerciale
Camille Dufrene : responsable qualité (ISO 22000)
Nicolas Soyez : responsable logistique
Valérie Przybylski : responsable administratif & comptabilité

Chef partenaire et conseiller culinaire : Michel Grobon
(Ancien Chef a la Maison Blanche)

lanagement
certifié

Contact: Philippe Boucquez
Tél.0322422031-Fax.0322422976

contact@vraietbon.com
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